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研究生/博士

毕业院校 日本新潟大学

专业 生物圈科学

研究方向 酿酒生物技术及应用

所属教研室/
实验中心

酿酒工程教研室

行政职务 无

邮箱 jgyang29@163.com

主讲课程 《黄酒工艺学》、《白酒品评与勾兑》、《中国酒文化概论》等

教科研项目 在研项目

1、主持校级科研课题：浓香型白酒风味特征、工艺特点及

酿造机制研究（BYKQ2021Z03）
2、主持安徽省质量工程项目：酿酒工程专业教学团队

（2021jxtd186）
3、主持四川省科技计划项目：酱香型白酒老熟关键技术研

究及应用示范（19ZDFE2782子项目）

4、参与国家自然科学基金项目：基于代谢网络模型系统解

析浓香型白酒窖泥梭菌生理代谢特征（31801522）
教科研成果 代表性论文：
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授权专利

1. 杨建刚，吴赫川，马莹莹，周健，窦晓，

一种高产乙酸乙酯的混粮川法小曲白酒

生产工艺【ZL201510444448.7】

2. 杨建刚，赵中开，马莹莹，一种白酒籼米

散曲的制备方法【201410241275.4】

指导学生获奖 1. 2020 中国多酒种盲品精英（城市）挑战赛-成都赛区中

荣获露酒（单种酒）第一名

主要获奖情况 1. 2005.5 日本全国新酒（清酒）鉴评会金奖

2. 2004.5 日本全国新酒（清酒）鉴评会金奖

3. 2004.11 日本关东信越地区新酒（清酒）鉴评会优秀奖

（金奖）

4. 1992 年农业部科学技术进步三等奖（参与）
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